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COMPOSEZ ET COMMANDEZ
votre menu traiteur pour les fétes

AVANT LE 20 DECEMBRE
0329 70 79 18 » QUANTITES LIMITEES
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SL2s mises en bocrche

Le plateau a déguster chaud e 30€ (20 piéces)

4 bouchées au ris de veau truffé e 4 mini brochettes Saint-Jacques
4 mini cocottes boudin blanc truffé sur et chorizo
compotée de pommes ® 4 escargots croustillants en persillade

4 mini burgers Rossini

Pain surprise ® 50€ (60 mini sandwichs)

Mousse de foie e Saumon fumé
Rillettes de canard e Rillettes de crabe

LS4 enliees //mfﬁéj/

Marbré de volaille et foie gras au Sauternes

Foie gras maison et sa confiture de figues

Aumoniere de saumon fumée au tartare de Saint-Jacques
Demi langouste en Bellevue

SLos entvees chawdes

Coquille Saint-Jacques

Bouchée de ris de veau

Douzaine d’escargots en persillade

Tourte individuelle au ris de veau et morilles
Cassolette de Saint-Jacques au velouté d’asperges
Demi langouste gratinée a la fondue de poireaux

9€
14€
15€
26€

8€
8€
9€
10€
10€
26€



S ////M/aéj accompagnées d’un gratin de pomme de terre truffé
et d’'une poélée de Iégumes anciens

e Ballotine de chapon farcie aux écrevisses, sauce a I'armoricaine 14€
e Supréme de pintade farci aux cépes 16€
e Magret de canard et sa poire pochée a la liqueur de vin rouge et épices de Noél = 16 €
e Filet de veau aux morilles 20€
%&/m@dwﬁ accompagnés d’un gratin de pomme de terre truffé

et d’une poélée de légumes anciens

e Filet d'omble chevalier au velouté d’asperges 15€
* Filet de Saint-Pierre au velouté de truffe 16€
e Filet de sandre aux Saint-Jacques 17€

Sos desserds

Gateaux e uniquement indivduel - 6 €

e Mont blanc (biscuit sablé, mousse vanille et creme de marron)
e (Géateau chocolat, noisette et praliné

Bliches e disponibles en format individuel - 5€ - et format familial pour 6 personnes - 20 €

e Bliche péatissiére vanille ¢ Bliche péatissiére chocolat et mandarine
et cerise Amarena * B{iche patissiére café liégeois
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e nos fovestalions feoctt les /é@
* * CONTACTEZ-NOUS !

Tél. 0329707918 Lundi et mardi : fermeture hebdomadaire

. Mercredi : sur rendez-vous
P inlornel Du jeudi au samedi
johan@Iefort-traiteur.com 9H00-12H30 / 15H00-19H00

www.lefort-traiteur.com Dimanche : 10H00-12H30

Retrouvez-nous sur Facebook
n’oubliez pas de vous abonner a notre page
afin de suivre toute notre actualité
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LEFORT TRAITEUR
26 rue des Tassons
55260 FRESNES AU MONT

T6l.0329 707918
TRAITEUR johan@lefort-traiteur.com
* www.lefort-traiteur.com




